Les menus ci-dessous ont été élaborés par I'équipeidu Resfoukm“o Chortrg ';J 4
> Aux commandes, Lionel Marsaud, Directeur - \, ( Y. L -1 o Ve
> Aux fourneaux, Bruno Bordarias , Chef Cuisinierd *‘“\ ~ - J V 4

> Au service, Gwenn Granados, Chef de rang 1t

> Et leur brlgode ' MENU FARANDOLE AMEDI 26

: * > Mord\‘ de Producteurs
MENU DECOUVERTE DE TRUFFES > Expo Photos Halle de la mairie
DE LA TRUFFE* ~ (97€ vins comprIS) : Concours National de Chiens truffers
40€ vins compris) SERVI LE DIMANCHE 27 A 13H Marché aux Truffes - Détail
( vins P s Parc des expositions Atelier « Découvrir & Reconnaitre la Truffe »
SERVI LE SAMEDI 26 A 19H30 Cohors Sudlalbenque AT
- Conférence « La Truffe » - Auditorium
Cahors Sud-Lalbenque ‘ Apéritit Remise des récompenses du Concours de

Parc des exposifions

chiens truffers - Halle de la Mairie

Repas Découverte de la Truffe
Parc des expositions Cahors Sud-lalbenque - Animation

S Creme de haricots, Coco de Paimpol, Saintjacques

& la Truffe

Créme de légumes du marché @ la truffe

Risotto de Foie Gras de canard @ la truffe

DIMANCHE 27

CEuf cocotte @ la truffe
llote de Langouste et Topinambour & la truffe,

>
Cuisse de pintade farcie, sauce truffes Papi it coke & o truffe >Sm:F$dluOUh |“GE|.A MATINEE
& la truffe Expo photo Halle de la mairie
Gcm‘mée ?e egsg;::w de carottes Poularde de 12 heures farcie ala tru J zémo}?'s?mns de cavage
Gratin de pommes de ferre arché de pays
( ol betteraves, pefite tomate confte) Tatin de pommes de ferre a la truffe, Thrae
verrine de céleri ala fruffe > Arts & Traditions

Kemarck - Coutelier d'Art & de Tradition,
Chapeau Caussade, Gilles Chariére Sculpteur,
Brignac - Artiste Paléoxylologue,

Thierry Raynal - Forgeron...

Agelier Culinaire « La Truffe » (sur réservation)
avec Pascal Bardet - le Gindreau - 2 éloiles Michelin
Monigue Valelte - lou Bourdié - Bach

ol Gérard Baud - Animateur culinaire - TF1 Events

Gl Marché aux Truffes - Gros & Dékail

Bar tapas autour de la Truffe

Julie & Cédric Loubradou, « Le Lion d'Or »

4 I'Espace Gourmand

Atelier « Découvrir & Reconnaiire la Truffe »

Auditorium
Apéritif offert par la Mairie

. - - oy Dégustations Gourmandes - Salle des Fétes,
-~ 1 4 et A 2 w— Omelette truffée 1 5€ [réservation conseillée).

& Produits locaux achetés sur ploce
;:% 5;‘,"?; -~
v 3 RO .

l astronomique « Farandole de Truffes »
rraffes de Lalbenque ~

Brie truffé, salade verte
Crémeux de Rocamadour,
Emulsion @ la truffe

at facon Melba

Verrine poire /chocol

Cateé

Croustade oux pommes

et verrine de Gianduio @ la truffe
*Tuber Melanosporum
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Lors de la fét

Parc des Expositions Cahors Sud-Lalbenque
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